
* подвод электропитания

         ПЕЧЬ ЭЛЕКТРИЧЕСКАЯ ДЛЯ ПИЦЦЫ ПЭП-4х2

      Печь электрическая для пиццы предназначена
для выпечки пиццы и хлебобулочных изделий,

требующих высокой температуры приготовления.
     Печь состоит из двух камер. Каждая камера
вмещает 4 заготовки для пиццы диаметром 350 мм.

Печь имеет раздельную регулировку мощности
верхних и нижних ТЭНов для каждой камеры.

Рабочий диапазон температуры духовки 20 -450°С,

установленный аварийный термовыключатель
предохраняет шкаф от перегрева свыше 500°С.

Печь имеет возможность устанавливаться на
подставку ПП-4. Облицовка выполнена из
крашеного металла, внутреняя часть дверки и
рамка камеры из эмалированного металла, а
жарочный шкаф из оцинкованного листа толщиной
1,5 мм
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Íàèìåíîâàíèå ïàðàìåòðà Âåëè÷èíà ïàðàìåòðà 
1. Êîä èçäåëèÿ 801123 
2. Íîìèíàëüíàÿ ïîòðåáëÿåìàÿ ìîùíîñòü ïå÷è, êÂò 12,48 
3. Íîìèíàëüíîå íàïðÿæåíèå, Â 400 
4. Ðîä òîêà îäíîôàçíûé, ïåðåìåííûé 
5. ×àñòîòà òîêà, Ãö 50 
6. Âíóòðåííèå ðàçìåðû êàìåðû, ìì, íå áîëåå 

- äëèíà 
- øèðèíà 
- âûñîòà (ðàáî÷àÿ âûñîòà äî êðîíøòåéíà ÒÝÍà) 

700 
700 

179 (151) 
7. Ïëîùàäü ïîäà, ì2 0,49 
8. Äèàïàçîí ðåãóëèðîâàíèÿ òåìïåðàòóðû ïå÷è, îÑ 20...450 
9. Êîëè÷åñòâî ÒÝÍîâ, øò. 12 
10. Ïîòðåáëÿåìàÿ ìîùíîñòü ÒÝÍîâ îäíîé ñåêöèè, êÂò: 

- âåðõíèõ 
- íèæíèõ 

3,2 
3,0 

11. Ïîòðåáëÿåìàÿ ìîùíîñòü ëàìïû îñâåùåíèÿ, êÂò 0,04 
12. Òåìïåðàòóðà ñðàáàòûâàíèÿ òåðìîâûêëþ÷àòåëÿ, °Ñ 500-14 
13. Ãàáàðèòíûå ðàçìåðû, ìì, íå áîëåå 

äëèíà/äëèíà ñ ðó÷êîé 
øèðèíà/øèðèíà ñ ðó÷êîé 
âûñîòà/âûñîòà ñ îïîðàìè 

1000/1014 
846/930 
638/663 

14. Ìàññà, êã, íå áîëåå 150 
 


