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Холодильные
 

столы
 

POLAIR
 

–
 

универсальное
 

оборудование, 
совмещающее

 
функции

 
хранения

 
оперативного

 
запаса

 
охлажденных

 продуктов
 

и
 

полноценного
 

рабочего
 

стола. 

Холодильные
 

столы
 

применяются: 

ХОЛОДИЛЬНЫЙ
 

СТОЛ
 

TM
 

POLAIR

на профессиональных кухнях предприятий
общественного питания: кафе, баров, 
ресторанов и т.п.
в производственных цехах
супер/гипермаркетов
в торговых залах магазинов - за прилавками
в

 
зоне

 
работы

 
продавцов

на пищевых производствах.



Холодильные
 

столы
 

POLAIR уверенно
 

работают
 

при
 

температуре
 окружающей

 
среды

 
до

 
+40°С

 
и

 
относительной

 
влажности

 
воздуха

 
до

 
80%,

 благодаря
 

надежной
 

холодильной
 

системе
 

и
 

качественной
 

термоизоляции.

Цельнозаливной
 

корпус*
 

со
 

стенками
 

толщиной
 

43 мм
 

обеспечивает:
-

 
оптимальную

 
термоизоляцию

-
 

надежную
 

герметизацию
-

 
жесткость

 
и

 
прочность

 
конструкции

ОСНОВНЫЕ
 

СВОЙСТВА
 

ХОЛОДИЛЬНЫХ
 

СТОЛОВ
 

POLAIR

*для
 

вспенивания
 

пенополиуретана
 применяется

 
экологичная

 
вода



Холодильные
 

столы
 

POLAIR оснащены
 

профессиональной
 динамической

 
системой

 
охлаждения, все

 
части

 
которой

 
вынесены

 
в

 отсек
 

за
 

пределы
 

охлаждаемого
 

пространства

Применяемый
 

хладагент
 

–
 

R 134 a

Диапазон
 

рабочих
 

температур
 

–
 

от
 

0°
 

до
 

+10°С

В
 

качестве
 

терморегулятора
 

использован
электронный

 
блок

 
управления

ХОЛОДИЛЬНАЯ
 

СИСТЕМА
 

СТОЛОВ
 

POLAIR



Холодильные столы POLAIR выпускаются в двух сериях:
POLAIR - Grande
POLAIR - Standard

Холодильные столы POLAIR Grande изготовлены из пищевой
нержавеющей стали марки AISI 304 
(за

 
исключением

 
задней

 
стенки).

Столешница холодильных столов POLAIR Standard изготовлена из
пищевой нержавеющей стали марки AISI 304, 
корпус

 
и

 
двери

 
-

 
из

 
оцинкованной

 
стали

с
 

полимерным
 

покрытием
 

(снаружи
 

и
 

изнутри).

ОСОБЕННОСТИ
 

ХОЛОДИЛЬНЫХ
 

СТОЛОВ
 

POLAIR



Конструкция столешницы позволяет использовать её как полноценный
рабочий стол:
–

 

толщина
 

столешницы
 

составляет
 

40 мм
–

 

толщина
 

нержавеющей
 

стали
 

поверхности
 

стола
 

– 1 мм

Все столы оснащены бортом высотой 60 мм

Два из трех отделений столов гастронормированы – вместо полок в
них можно использовать гастроемкости GN 1/1

Третье отделение позволяет размещать в нем товар на полках

Такая
 

конструкция
 

позволяет:
–

 

рационально
 

использовать
 

производственные
 

площади
–

 

оптимизировать
 

работу
 

персонала
–

 

экономить
 

электроэнергию

ОСОБЕННОСТИ
 

КОНСТРУКЦИИ
 

ХОЛОДИЛЬНЫХ
 

СТОЛОВ
 

POLAIR



Стандартизованные габаритные размеры столов позволяют
устанавливать их в линии с нейтральным и технологическим
оборудованием

Столы POLAIR эргономичны и безопасны – они не имеют
выступающих элементов

Ручки столов не выступают за пределы дверного полотна

Дверцы столов имеют эластичный уплотнитель из ПВХ с магнитной
вставкой для наилучшей герметизации

УДОБСТВО
 

И
 

БЕЗОПАСНОСТЬ
 

СТОЛОВ
 

POLAIR



Удобный доступ для обслуживания агрегата возможен благодаря:
съемному холодильному модулю
откидной передней крышке агрегатного отсека
системе выдвижения агрегата

Холодильные столы POLAIR гигиеничны – они удобны для ухода и
позволяют применять моющие средства

Ручки столов изготовлены из нержавеющей стали (или оцинкованной
стали с полимерным покрытием - POLAIR – Standard) и удобны для
ухода, в том числе, с использованием специальных моющих средств

Ножки изготовлены из нержавеющей стали и регулируются по высоте, 
позволяя ухаживать за полом под столами

УДОБСТВО
 

ОБСЛУЖИВАНИЯ
 

СТОЛОВ
 

POLAIR



СХЕМА
 

УСЛОВНЫХ
 

ОБОЗНАЧЕНИЙ
 

ДЛЯ
 

СТОЛОВ

1 -
 

тип
 

оборудования, где:
T –

 
стол

2 –
 

температурный
 

режим
 

стола, где:
M -

 
среднетемпературный

B –
 

низкотемпературный
3 –

 
количество

 
дверей

 
стола, где:

3 –
 

три
 

двери
4 –

 
соответствие

 
стандарту

 
«Гастронорм»

 
и количество

 гастронормированных
 

отсеков: 
2GN –

 
2 отсека, соответствующих

 
стандарту

 «Гастронорм» GN 1/1
5 –

 
серия

 
стола, где:

S – серия
 

Standard
G -

 
серия

 
Grande



Торговая

 

марка Polair HiCold ЧТТ Bolarus RWA

Модель TM3/2GN-G GN 111/TN SN 111/TN СХС- 60 - 02 SCH-3 inox GN 3100 TN

Литраж 450 505 435 460 460 417

Длина 1620 1835 1835 2000 1915 1750

Глубина 700 700 600 600 700 700

Высота 930 900 900 900 850 860

Наружное

 
исполнение

нерж. cталь

 
AISI 304 нерж. cталь нерж. cталь нерж. cталь нерж. cталь нерж. cталь

Внутреннее

 
исполнение нерж. cталь нерж. cталь нерж. cталь нерж. cталь нерж. cталь алюминий

Темп. режим 0…

 

+10 -2…

 

+10 -2…

 

+10 -2…

 

+8 +2…

 

+10 -2…

 

+8

Макс

 

темп. 
окружающей

 
среды

40 40 40
+12-32°
/40-70%

32°/60% 
(опция

 

-

 
43°/60%)

40

GASTRONORM 
GN 1/1 2+/1- + - - + +

СРАВНИТЕЛЬНЫЙ АНАЛИЗ



WWW.POLAIR.COM

Спасибо
 

за
 

внимание!
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